
CARTE La

ENTRÉES Starters

SALADE CÉSAR	 13,90	 17,90
Salade romaine, sauce césar maison, copeaux de parmigiano, 
œuf, croûtons, poulet croustillant, pickles / Cos lettuce, home-made 
Caesar dressing, parmesan shavings, egg, croutons, crispy chicken, pickles

SALADE PÉRIGOURDINE	 13,90	 17,90
Le grand classique des tables du Sud-Ouest
Salades, tomates, cabécou frit au piment d’Espelette, canard fumé, 
chou rouge, oignons frits / Mixed salad leaves, tomatoes, cabécou fried 
with Espelette pepper, smoked duck breast, red cabbage, crispy onions

BELLA BUFALA  		  17,90
Tomates de saison, burrata, basilic frais, pesto, olives taggiasche, 
gressins, huile d’olive extra vierge, réduction balsamique
Seasonal tomatoes, burrata, fresh basil, pesto, taggiasche olives,
grissini, extra-virgin olive oil, balsamic reduction 

AUBERGINE CONFITE  		  13,00
Aubergine fondante, ricotta, copeaux de parmigiano, paprika fumé, 
pickles, roquette / Melt-in-the-mouth aubergine, ricotta, parmesan shavings, 
smoked paprika, pickles, aragula

POKE BOWL SAUMON		  20,00
L’évasion en version healthy & gourmande
Riz, avocat, chou rouge, œuf, carotte, cebette, edémame, 
sésame, saumon frais / Rice, avocado, red cabbage, egg, carrot, 
spring onion, edamame, sesame, fresh salmon

Légères, fraîches,... et si gourmandes !

BURGERS Burgers

TAPAS À PARTAGER To Share

CLASSIQUE BURGER	 20,00
Soleil, détente et big burger
Bun boulanger, steak 150 g, sauce burger maison, 
oignons caramélisés, tomates, salade, cheddar, comté
Artisan bun, 150g beef patty, home-made burger sauce, 
caramelised onions, tomato, lettuce, cheddar, comté

CHICAGO BURGER	 21,00
Le burger qui joue dans la cour des grands
Bun boulanger, guacamole, filet de poulet croustillant, 
oignon rings, cheddar, sauce BBQ maison, salade
Artisan bun, guacamole, crispy chicken fillet, onion rings, 
cheddar, home-made BBQ sauce, lettuce

SUPPLÉMENT :	 +1,00
Lard, Version végétarienne 
Extras: bacon or Vegetarian version

FRITES :	 +4,00
Chips

SALADE MIXTE :	 +4,00
Mixed salad

Entre deux pains, le bonheur s’invite !

PLAT VÉGÉTARIEN 

Vegetarian recipe

	Petite     Grande 
	Small           LargeHOUMOUS MAISON ET GRESSINS  	 9,00

Home-made Houmous & Grissini

PIMENTS PADRÓN  	 9,00
Padrón Peppers

PIZZA APÉRO	 12,00
Base tomate, olives taggiasche, basilic frais et pesto
Tomato base, taggiasche olives, fresh basil and pesto

NACHOS & GUACAMOLE MAISON  	 13,00
Home-made Guacamole served with tortilla chips

CHIPIRONS GRILLÉS & SAUCE VIERGE	 15,00
Le goût du Sud-Ouest version iodée
Grilled Baby Squid served with sauce vierge

PLANCHE MIXTE	 17,00
La combinaison parfaite pour l’apéro
Assortiment de charcuteries fines et fromages locaux : Jambon de pays, 
chorizo, cabécou, fromage de brebis, cornichons, beurre demi-sel.
A selection of fine charcuterie and local cheeses : Cured ham, chorizo, 
cabécou goat’s cheese, sheep’s cheese, gherkins, semi-salted butter.

PLANCHE PAILLOTE	 25,00
Le grand mix croustillant des soirées Paillote.
Rabas, jalapeños, oignon rings, tenders de poulet, samosas, sauces
Fried squid, jalapeños, onion rings, chicken tenders, samosas, with dipping sauces
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PRIX NETS AFFICHÉS EN EUROS, SERVICE COMPRIS
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ - À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

DESSERTS MAISON 

SALADE DE FRUITS FRAIS	 8,00
Salade de fruits… jolie, jolie, jolie...
Fresh fruits salad

PANNA COTTA FRUITS ROUGES	 8,00
Crémeuse, parfumée, joliment acidulée
Panna Cotta with Red Berry Coulis

CRÈME BRÛLÉE	 9,00 
Le crousti-fondant qui fait craquer les cœurs
Crème Brûlée

BROWNIE CHOCOLAT ET NOIX DE PÉCAN, GLACE VANILLE 	 10,00
Un cœur fondant qui bat pour le chocolat
Crème anglaise, sauce choco-noisettes
Smooth chocolate cake, custard sauce with hazelnut-chocolate sauce

TIRAMISÙ AL CAFFÈ 	 10,00 
Un murmure italien à savourer les yeux fermés
Biscuits imbibés au café et à l’amaretto, crème légère au mascarpone 
Tiramisù al Caffè Sponge fingers soaked in coffee and amaretto, 
with light mascarpone cream                                                       

DAME BLANCHE 	 8,50
Glace vanille, sauce chocolat, crème en neige
Vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream

CHOCOLAT LIÉGEOIS 	 8,50
Glace chocolat, sauce chocolat, crème en neige
Chocolate ice cream, chocolate sauce, whipped cream

CAFÉ LIÉGEOIS 	 8,50
Glace café, café, crème en neige
Coffee ice cream, coffee sauce, whipped cream

BROWNIE SUNDAE	 8,50
Le croquant, le fondant et le glacé en parfaite harmonie...
Morceaux de brownies, sauce caramel et chocolat, 
deux boules de glace vanille, crème en neige, amandes effilées
Brownie with caramel and chocolate sauce, flaked almonds
and 2 scoops of vanilla ice cream 

RED SORBET LOVER 	 8,50

Sorbets fraise, framboise et cassis, 
coulis de fruits rouges, crème en neige
Strawberry, raspberry and blackcurrant sorbets, 
red berry coulis, whipped cream

PAILLOTE  	 8,90
Sous la paillote, tout fond… sauf le plaisir !
Glaces chocolat blanc et stracciatella, sauce chocolat, 
copeaux de chocolat, crème en neige
White chocolate and stracciatella ice creams,
chocolate sauce, chocolate shavings, whipped cream

BOUNTY  	 8,90
Glaces noix de coco et vanille brownie, morceaux
de brownies, sauce chocolat, crème en neige
Coconut and vanilla brownie ice creams, brownies chunks,
chocolate sauce, whipped cream

CARAMELITO	 8,90
Glaces caramel et nougat, sauce caramel, crème en neige
Caramel and nougat ice creams, caramel sauce, whipped cream

les Arrosées
AFTER EIGHT  	 9,90
Glace menthe chocolat, Get 27 2cl
Chocolate-mint ice cream, Get 27 2cl

COLONEL	 9,90
Sorbet plein fruit citron, Vodka 2cl
Lemon sorbet, Vodka 2cl

Choisis ta glace & fait fondre ton coeur...
Ice creams of your choice 

1 BOULE   2,50              2 BOULES 4,50             3 BOULES   6,20
1, 2 or 3 Ice cream scoops

PARFUMS AU CHOIX 
Vanille, fraise, café, chocolat, chocolat blanc, caramel, coco, 
spéculoos, stracciatella, menthe-chocolat, vanille brownie, 

framboise, citron, passion, pêche jaune

Ice cream flavours : Vanilla, strawberry, coffee, chocolate, white chocolate, 
caramel,coconut, speculoos, stracciatella, mint-chocolate, vanilla brownie, 

raspberry, lemon, passion fruit, yellow peach

SUPPLÉMENT     +1,50€  pour les petits plaisirs en plus...
Crème en neige, sauce chocolat ou caramel, coulis de fruits rouges

Extra : whipped cream, chocolate or caramel sauce, red fruit coulis 

Coupes de Foudre,
chaque cuillère est une promesse de douceur

Quand le plaisir ne veut pas finir...

LINGUINE AL PESTO	 17,00
Linguine al Pesto

TARTARE DE SAUMON	 24,00
Servi avec frites, salade
Salmon tartare served with chips & salad

VITELLO TONNATO	 24,00
Le classique piémontais, fin et intemporel. 
Noix de veau tranchée finement, sauce tonnato maison, 
câpres, parmigiano, pickles, noisettes, servi avec frites, salade 
Finely sliced veal, home-made tuna sauce, capers, parmesan, pickles, 
hazelnuts served with chips & salad 

TATAKI DE BŒUF THAÏ	 25,00
Bœuf fondant, twist thaï ultra frais 
Viande de bœuf francaise, sauce soja, gingembre, citronnelle, 
sésame, cacahuètes grillées, cebette, servi avec frites, salade
Thai Beef Tataki: French-origin beef, soy sauce, ginger, lemongrass, 
sesame, toasted peanuts, spring onion, served with chips & salad

FILET DE DAURADE GRILLÉ	 25,00
L’escale gourmande
Filet de daurade grillé à la plancha, sauce vierge, 
primavera de courgette servi avec caponata 
Plancha-grilled sea bream fillet, sauce vierge, 
courgette primavera, served with caponata

PIÈCE DU BOUCHER TRANCHÉE	 26,00
Le rendez-vous des vrais carnivores
Sauce au choix : poivre, gorgonzola ou beurre maître d‘hotêl, frites, salade
Sliced butcher’s cut, served with sauce of your choice : 
pepper, gorgonzola or spiced butter served with chips & salad 

MAGRET DE CANARD RÔTI À BASSE TEMPÉRATURE	 27,50
Un aller simple pour le plaisir!
Magret de canard rôti à basse température (cuisson rosé uniquement),
fumé au pin des Landes, jus réduit aux agrumes, servi avec frites, caponata 
Slow-roasted duck breast (served pink only), smoked over Landes pine, 
citrus-reduced jus, served with chips & caponata

PLATS Main dish

Du plaisir à chaque bouchée...

COUPES GLACÉES Ice Creams


